Standar & Kriteria Halal
HAS 23000

PT ABUBA




-’

Agenda Pembahasan

1.Konsep Halal Haram dan Latar Belakang
Sertifikasi Halal

2.Regulasi & Standar Halal

3.Pengertian SJH/SJPH

4.Pemahaman Kriteria Halal







DEFINISTI HALAL-HARAM-NAJIS
HALAL THAYYIB

" Sesuatu yang dibolehkan menurut ( Sesuatu yang aman, baik .H'
ketentuan Syariat Islam. suci,-'hersllf tIEak her;].aha;l'a
Segala sesuatu halal kecuali dilarang di hag’kesehm“
L Qur’an dan Hadits ). y
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Algur’an:
QS Al-Bagarah 173,
Al Maidah 3, Al

Anam 145, An Nahl
115
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Pengecualian

HARAM # Sesuatu yang dilarang menurut Syariat Islam

Babi

Fatwa MUI —_—

Bagian tubuh manusia

Bangkai

B Binatang yang disembelih
¥ dengan menyebut nama Al-Hadits

selain Allah
Hewan buas atau bertaring,
Darah hewan menijijikkan, hewan yg
dilarang dibunuh, hewan
disuruh untuk dibunuh
Khamr

@



unaan bahan haram (Babi

Perkara yang =alkal bu os dan pang
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Chan ‘l_‘l‘l'rll‘l‘*l"l‘l-lﬂ'_ eharlinrm |q|h|rr. g rrl.'|r1||h-rrl_
iopun bima terjsrummus dolom perkora ypasg haoromms
THH H e rhor Basae Haoocksd be b opeorks Sorien e Sreaces Hoorareess -

Reati bakeorr

Bahan koametik
selongEong sonis W ]“:'E'Uﬂ"i"ﬂn
Tas, Jaket Gesper, Er““"""‘ —_

sepatu, Dompet

Buieah/Meslelu,
Rarkbon Aktif . s
FUAN  ifp—— Calsium I:E-I:ﬂ:l
Peasin gyl

Postar (P

Esterangan ebih Lanpst habungi:
I—I LP-PCOM MMUT

| Gedung kaoelis Fama indomeses Ll
R Freklomoe Mot L Mensreg kb kana Pusmn

Tulge &2131 3| ST Hunling). |9 esh
Fax GZ-Z1 192 4087

E Geedung Gloianl Halal Candsa
I Permudar Mo & Koy Basgper LRIA |
s E-Z3] -B3ET4E [Hundngl:
Fren 3. 251 EERETAT

Cysiain/Siatin,
Sikort Cicgi, I
A e
Maorabak Jeslomt Bul

BAB

MY A

Drunia Media Media Fermentasi  Babhan makanan
Kopsul -n-htl'l.""iul"lrl:-n:::hn

Salongsong sosis

AT EYISEL
Jerlly
oot
Tusiscm Es Krim
Syrup Mantego ok
Margarine P larnlaat s—_ Bis b
Susy e Stahilizer Roti

Boveragos

DAN

TURUNAN

Daging

Uriuk menkagn kesslomarian dari
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Larangan mamakan Babl

Adsmon : Al rody 17D
- - gl

Ham, Sate B2, Sosia, Bakso,
Abon Bocon, Posta, Bumger.
Rendang Asom Amino

Susu, Pencompur Tallow,
Eosmatik, Pan
Shoraning, Olbat T-r.':hl.nl:

Flavour, Campuran Soais,

—Mentego. MangaTin Misycle ﬂ‘m"ﬁ“El
Pl Bakma
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Em:irrPil.E l Kaldu/Bumbu
Empedu Irimcrn beikso
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Contoh hasil olahan teknologi menggunakan bahan haram

1 L‘E-!f‘i[ﬂll'l lerbaat dari rombat msonusba uniak
pengoambang rot bread improver don obat bortulk

Bangkai hewan ternak/unggas |
‘:h'gl:ﬂ'.l. Manusia 2 Penyubur AS] yang terbuat dard plassnia fari-ard)

Bangkoi Basc i gunamkoan untuk _
bwrb=ngal masakon, dandangg, 4 3 Kosmelik plasenta
kering dll 1. EWE (B ivca of Whale Embieyod ob=a1 Ased enoda, gairala

1 Dimarmbalih dﬂﬂgﬂn I.'|'!|l|:ll'|'||'-|:l|_'u.'|| —— Sy Al yang ekl Ao ekairak boayvl fPang digugurkan
selain Allah SWT

: Bleati maewdart { Tang=a disssmbalil)
3 i

3 Mati karena tercekil, dipulel, jatub, Binatang Buas
ditanduk | diterkam. binaiang buoas | ‘ S

{kecuali sempat disembelihl
1 Serigala

Bahan—Bahan Haram 2 Harimau

3 S

Pi Luar Bﬂi 4 dll

Darah (Apa Saja)
P i

1 Untuk membuat mans, pencampur
makonon dll
2 Modia termenics), COIMPUFER S0Eis

3 Pembuat vaccin

Khamar

Minumon yang difermentosl!
minurman mengandung alkohol!
etomel meskl secdikat kodarnya

Larmngan memakan bahan2 Haram selain Bakbs

1 Untuk minuman keras lcoholic,

drinks
, Dexrnd Bamgleai 1088 L-Bagamhb 172 dan 58 Al-Maoidah 3
3 anml:krmnruncl:mpur MENLU M Kherrmeor (€38, Al Moidok)
SIS KR Chgan manusia (058 Bani el T

3 YToang rmmpurryal ailol Khoaemey! Hiraiazg Huwae (Hadist
keconduon meskd bukan oair
| Cronja, narkola rokok dan

FEITHT B Ha IRy )




Produk Halal secara
Substansi

Bahan Halal Fasilitas bebas Produk Halal
kontaminasi bahan
haram/najis




(1) Produk yang masuk, beredar dan diperdagangkan di wilayah

Indonesia wajib bersertifikat halal

(2) Produk yang berasal dari bahan yang diharamkan
dikecualikan dari kewajiban bersertifikat halal

(3) Produk sebagaimana dimaksud pada ayat (2) wajib diberikan

keterangan tidak halal
- @9




i . PENETAPAN HAIAL

Aspek Teknis (LPH)

Menjelaskan tentang fakta

'? kandungan produk dari sisi
a I sains dan teknologi, proses

Diputuskan y produksi dan penerapan SJH
berdasarkan
3 Aspek Syariah (MUI)
Ketetapan
Halal MUI Memberikan status hukum
terhadap suatu produk
berdasarkan dasar hukum
halal haram
M.o1/Rev 02 al)
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. PROSES SERTIFIKASI HAIAL
DO

Badan Penyelenggara Jaminan Majelis Ulama Indonesia
Produk Halal yang berperan yang berwenang dalam
dalam proses sertifikasi dan penetapan fatwa halal
jaminan halal
Lembaga Pemeriksa Halal | BPJPH juga berperan
yang berperan dalam dalam Proses
melakukan pemeriksaan penerbitan Sertifikat
Halal
M.o1/Rev o2
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Pemahaman Kriteria
SJH / SJPH

APA SIH

'a - @ PERBEDAANNYA?




SJH | SJPH =

Sistem Jaminan Halal | Sistem Jaminan Produk Halal

Suatu sistem yang terintegrasi, disusun, diterapkan dan
dipelihara untuk mengatur bahan, proses produksi, produk,
sumber daya dan prosedur dalam rangka menjaga

kesinambungan proses produk halal

Diterbitkan oleh LPPOM MUI Diterbitkan oleh BPJPH

Terdiri dari 11 kriteria Terdiri dari 5 kriteria

M.z26.a/Rev 05
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MATRIKS KRITERIA SJPH VS SJH @
SJPH | SJH

1. Kebijakan Halal
2. Tim Manajemen Halal

[ 1. Komitmen & Tanggungjawab

3. Pelatihan

2. Bahan —
4. Bahan ]

3. Proses Produk Halal 5. Fasilitas
7. Prosedur Aktivitas Kritis

4. Produk 9. Penanganan Produk Tdk Memenuhi Kriteria
6. Produk

[ 5. Pemantauan & Evaluasi 8. Mampu Telusur

-

10. Audit Internal

> <
N 1. Kaji Ulang Manajemen AN
/¢

M.26.a/Rev 05
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AdUB

KANTOR PUSAT Jl. Cipete Rava No. 144 - Jakarta Selatan

Telp (62-21) 7500 750, Fax (62-21) 7590 4919
. Melindungi lingkungan dan mencegah kecelakaan dan penyakit akibat kerja

2
3. Memenuhi kewajiban dan persyaratan lain yang terkait dengan regulasi
4

4

PT ABUBA berkomitmen mengutamakan kualitas, keamanan dan kehalalan produk
yang disajikan dengan memperhatikan keselamatan kerja karyawan dan lingkungan
secara berkelanjutan dengan cara:

1. Menjamin kepuasan pelanggan

COMPANY POLICY INTEGRATED
pemerintah, dan LPPOM MU

s e e i b e e Pt e Memiliki Kebijakan Halal sesuai proses
RS T ety bisnis & ruang lingkup, dibuat dan
disahkan manajemen;
? JuAEUBA e Disosialisasikan secara efektif ke seluruh
B0 o nemangku kepentingan;
e Bukti sosialisasi disimpan dan mudah
ditelusur.

(Kebijakan Halal waijib di sosialisasikan dan dipahami oleh
seluruh pegawai di area audit)




LPPOM MUI |

M. ALI ARIANSYAH
DIREKTUR UTAMA

IMA INDAH HERMAYANI

KOORDINATOR AHI

Tim Manajemen Halal

|

|

|

|

|

|

Y
LHAKSITO
RIZKA SETYAD! NUR ADHAINI S ALFRIYANSYAH SITI SUMIATI PERI HAERUDIN RIDWAN 5. K. VAKTIWORO
iﬁgﬁﬁ;‘iﬁ?' ANGGOTA AHI ANGGOTA AHI ANGGOTA AHI ANGGOTA AHI ANGGOTA AHI ANGGOTA ANl
UALITY CONTROL CENTRAL PRODUCTION MARKETING OPERASIONAL PROCUREMENT
CONTROL) @ Mot ) { ) ( ] ( ) (TRAINING)

dan diutamakan muslim:

Memmbang

Mengingm

Memperhankan

Menetaphan
Pertama

Kedua

Ketipn

SURAT KEPUTUSAN DIREKS
NOMOR : WS/ABB/SK/D/XII2019

TENTANG

PENETAPAN STRUKTUR ORGANISASI KOORDINATOR AHLI HALAL

INDONESIA (KAHIL) PT. ABUBA

| Bahwa dalam rangka permohonan Sertifikat Halal PT. ABUBA ke Majelis
Ulama Indonesia (MUI) dan menjaga produk PT. ABUBA agar selaln
meneraphan Fatwa Magels Ulama Indonesia (MUI) maka dipandang periu
menctapkan Struktur Organisasi Koordinator Ahli Halal Indonesia (KAH1) di
PT. ABUBA,

1 Bahwa mereka yang pamanya tercantum dalam Struktur Organisasi
koordinator Ahli Halal Indonesia (KAHI) PT. ABUBA dipandang memenubi
syarat dan mampuo untuk melaksanakan tugas Organisas) tersebut

Undang-Lindang Nomor 33 Tahun 2014 tentang Jaminan Produk Halal:
Undang-Undang Nomor 8 Tahun 1999 tentang Perlindungan K onsumen:
Fatwa Majelis Ulama Indonesia tentang Penetapan Produk Halal

el [l -

Pasal 23, Pasal 24 dan Pasal 25 Undang-Undang Nomaor 33 Tahun 2014 tentang
Jarminan Produk Halal Juncto Fatwa Majelis Ulama Indonesia tentang Penetapan
Produk Halal

MEMUTUSKAN

Mengesahkan Pembentukan Struktwr Orgamisasi Koordinator Ahli Halal Indonesia
(KAHI) & PT. ABUBA, dengan susunan pengurus dan anggota-anggotanya
schagaimana terlampir dalam Surat Keputusan im,

Struktur Orgamisasi Koordinator Ahli Halal Indonesia (KAHI) PT. ABUBA wayib
melanjarkan dan mensukseskan permohonan Serufikat Halal PT. ABUBA di Magelis
Ulama Indonesia;

Struktur Organisasi Koordinator Ahli Halal Indonesia (KAHI) PT. ABUBA wajib
memperhatikan dan  menerapkan Fatwa yang dikeluarkan oleh Majelis Ulama
Indonesia di PT. ABUBA,

Memiliki tim yang terdiri dari bagian yang terlibat dalam aktifitas kritis, karyawan tetap

Tugas dan wewenang dijelaskan secara tertulis (pada manual SJH PT ABUBA);
Tim memiliki kompetensi dalam penerapan SJH di setiap bidangnya;
Bukti penunjukan tim disahkan dan ter-update.



Pelatihan

e Memiliki prosedur tertulis sesuai dengan kriteria
SJH dan dapat diintegrasikan dengan sistem lain;

e Dilakukan minimal 1 tahun, untuk semua
karyawan yang terlibat pada aktivitas kritis;

e Trainer adalah orang yang memiliki kompetensi;

e Bukti pelatihan dipelihara.

(Terdapat daftar hadir pelatihan dan bukti hasil Post
Test dengan passing grade minimal /0)




@

A F T R

Bahan Baku dan bahan Bahan Penolong Kemasan, pelumas, grease,
tambahan sanitizer, media validasi hasil
pencucian (kontak dengan
bahan atau produk)
KRITERIA PAHAN
Memenuhi kriteria Persyaratan Tersedia mekanisme untuk
terkait asal usul atau kecukupan monitoring masa berlaku
penggunaannya dokumen bahan dokumen bahan <

M.16.a/Rev 03
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Kriteria Bahan Terkaint
Aasal Usul atau
Penggunaannya




ol

Bahan yang tidak boleh digunakan dalam proses produksi

d

o Hewan yang diharamkan dalam Al-Quran & Hadist

o Benda yang mengandung najis, beracun,
memabukkan dan membahayakan kesehatan

X

S

o Bagian tubuh manusia

p—

- d .-F
- o

[ Penambahan daftar bahan haram pada HAS Tematik ﬁ?‘?ﬂ
&

), ;
7 % @ IN
;&3&& ek QD




Kategori Kekritisan Bahan Q-—E)

A. Bahan Tidak Kritis = positive list (www.halalmui.org)

B. Bahan Kritis = memiliki kemungkinan mengandung bahan haram/najis

\ E
2 o
W . e{ﬂﬁ
«*

- Cek sumber bahan
- Cek proses produksi bahan
- Cek bahan tambahan dan penolong yang digunakan

- Cek pemenuhan persyaratan fasilitas produksi

M.16.a/Rev 03
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Dokumen Bahan Kritis @

L KH MUI atau SH dari » Bahan turunan hewan sembelihan
1. Bahan Kl"litls lembaga yang diakui Contoh : gelatin, kolagen , beef powder, gliserol sapi
yang Wajib SH  pyyy » Bahan yang sulit ditelusuri kehalalannya
(SH MUI dapat diganti Contoh : whey, laktosa
dengan printscreendari > Bahan dengan proses rumit atau bahan yang banyak
database LPPOM MUI} Contoh : flavor, premix vitamin, fragrance, seasoning dl|
s Bahan Kritic Dokumen Selain bahan kategori diatas
yang Tidak diterbitkan oleh C&nt-r_'}.hl: ]"Iﬂmr,."]*'lmgmn::eldﬂn campuran IEE:EEHEJHJ oll, ﬁ
ijiI:: SH pru:lusen dan ada EI'I':IL!IEI]‘!EI' nabati, gelatin ikan, vitamin kimia, Erﬂduh #,ﬁﬂlﬁ
s farmasi sumber mikrobial sederhana atau bahan kompleks selain e}

flavor, fragrance dan vitamin premix sepanjang dapat

semua bahan kritis aitelusuri status kehalalannya

%
\»%/72 AN e ——_— r:u:::rii:ﬁﬁliisg 2022000 ——— NNV 5'&{«/



&

Jenis Dokumen Pendukung Bahan Kritis

\
| |

 Sertifikat Halal (SH) Selain Sertifikat Halal
l |
KH MUI atau SH dari o Flow chart, Spesifikasi,
lembaga luar yang diakui COA, Halal Questionnare,
oleh MUI Pernyataan Bebas Babi,

Dokumen Pendukung lain
o Diterbitkan oleh produsen

‘ T
| @—- ¢
A Y 4 N
M.16. ,I'H.
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Fasilitas Produksi

Semua lini produksi dan peralatan pembantu
yang digunakan untuk menghasilkan produk, baik
milik sendiri atau menyewa.

Cakupan Fasilitas Produksi :
Bangunan
Ruangan
Mesin
Peralatan Utama
Peralatan Pembantu sejak penyiapan bahan
Proses utama
Hingga penyimpanan produk




PROSEDUR TERTULIS AKTIFITAS KRITIS

-

Disesuaikan dengan proses bisnis dan
ruang lingkup perusahaan

-

Dapat diintegrasikan dengan sistem
lain

M.16.9/Rev 02
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PROSEDUR TERTULIS AKTIVITAS KRITIS

Seleksi Bahan Baru ‘ ﬁ

Penyimpanan
Bahan/Produk

| Peluncuran Produk

Pencucian Fasilitas

S

Baru

Produksi

Pemeriksaan Bahan Ffi i
Datang : ot

D

Transportasi

M.16.9/Rev 02
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Pembuktian bahwa produk yang disertifikasi
berasal dari bahan yang memenubhi kriteria dan
diproduksi di fasilitas yang memenuhi kriteria

@ Harus tersedia prosedur yang
menjamin ketertelusuran produk
yang disertifikasi

Menjamin bahan dengan kode yang
sama memiliki status kehalalan yang
sama

O Bukti ketertelusuran produk/menu &

harus dibuat dan dipelihara &
M.16.9/Rev 02 Q&/
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Pemantauan & Evaluasi

AUDIT Prosedur Harus dimiliki perusahaan sebagai panduan e __})
kegiatan audit internal = dapat diintegrasikan dengan
sistem lain

INTERNAL

Membandingkan Dokumen 5JH V5 Kriteria
Tujuan & Sasaran Audit ‘ SJH, Bukti VS Kriteria SJH untuk efektifitas
konsistensi dan perbaikan berkelanjutan

Ruang Lingkup Audit = 11 kriteria SJH sesuai lingkup
aktivitas kritis perusahaan

‘ W [Frekuensi audit = minimal 1x setahun

Metode Audit = Wawancara, Observasi, Cek
dokumen & bukti

Sumberdaya yang dibutuhkan : Auditor,
Auditee, Akomodasi dan perlengkapan audit

Laporan harus disampaikan ke LPPOM MUI = khusus {

&,&, ﬁ registrasi pengembangan/perpanjangan ﬁ ﬁ@



Terima
Kasih

TIM AHI
MAY - 2022

HALAL

INDONESIA



